
 
 
新聞稿 

即時發佈 

2012年 6月 6日 

 

美麗華集團旗下食府美麗華集團旗下食府美麗華集團旗下食府美麗華集團旗下食府  

屢屢屢屢獲獲獲獲殊榮殊榮殊榮殊榮  
 
美麗華集團一向致力推崇時尚尊貴餐飲文化，在中港建立了多個獲獎無數、深受各界推崇的餐飲

品牌，包括高級粵菜、地道川菜、日式美食、意法美饌、時尚咖啡店、戶外酒吧及型格酒廊等，

為具品味的饗客，締造難忘的美食體驗。 

 

最近，集團旗下多間食府獲得多個業界獎項。其中，以現代方式演繹傳統法國美饌的 The French 

Window榮獲《新假期》2012必吃食店大獎的「必吃法國菜票王」獎項，人氣一時無倆。而來自

九州的型格日本拉麵店秀拉麵及源自東京新宿的日本炸豬排店勝博殿，開業短短一年，便已入選

《新假期》601間「2012全港必吃食店」，成為新一代的美食焦點。 

 

另外，以精緻粵菜馳名的翠亨邨及體現四川珍味的雲陽閣則分別榮獲《U Magazine》我最喜愛食

肆選舉 2012「我最喜愛的廣東菜館」及「我最喜愛的外省菜館」的獎項，足證品牌的卓越品質深

受食客垂青，實力無可比擬。 

 

能夠獲得各界認同，絶對是最大的鼓舞。未來，集團將會更精益求精，為懂得享受的人士帶來更

非凡的餐飲體驗。 
 

－完－ 

 

關於關於關於關於 The French Window 

The French Window的設計以充滿時尚風格的灰藍為主調，在昏暗燈光的配襯下，餐廳的酒窖更

添幾分法國酒莊的意境。主餐廳的巨型落地玻璃設計，讓饗客可盡情俯覽一望無際的維多利

亞港景致。The French Window 大廚選取新鮮當造的時令食材，以靈活多變的烹調技巧炮製

一道道特色佳餚，讓你感受意想不到的味覺新體驗。The French Window 入選「The Miele Guide 

2011/2012」亞洲最佳 500所食府之一及「香港／澳門路易威登城市指南 2012」推介餐廳。 

 

關於關於關於關於秀拉麵秀拉麵秀拉麵秀拉麵 

型格日本拉麵店秀拉麵繼東京及紐約後，於香港中環威靈頓街設店，將源自福岡的正宗九州拉麵帶給熱愛

美食的香港饗客；湯底製作認真，過程十分嚴謹，分八個層次熬製，以秘方混合才完成特濃的豬骨湯底。

店鋪室內設計簡約，展現日本流行時尚、年輕風格。秀拉麵入選《香港及澳門米芝蓮指南 2012》「必比

登評審團推介榜」。 

 



 
 
 
關於勝博殿關於勝博殿關於勝博殿關於勝博殿 

勝博殿於 1966年始創於東京西新宿，為日本最大規模的日式吉列連鎖店之一，於日本、韓國、台灣、泰

國及新加坡擁有超過 500間連鎖店，2011 年由美麗華集團引入香港。勝博殿在日本以優質的服務，嚴選

的素材和熟練的技術而聞名。 

 

關於雲陽閣關於雲陽閣關於雲陽閣關於雲陽閣 

雲陽閣一向被譽為香港極具代表性的四川食府，獲得香港旅遊發展局「2011 傑出優質商戶獎」及「2011

美食之最大賞」奬項，亦是 Asia Tatler Dining香港最佳食府 2012推薦餐廳。雲陽閣融匯川味精髓，充分

顯出「一菜一格、百菜百味」的川菜風格，呈獻正宗四川珍味。 

 

關於關於關於關於翠亨邨翠亨邨翠亨邨翠亨邨 

擁有逾三十年歷史的翠亨邨，一直以來都以精緻粵菜及地道口味而聞名，多年來為饗客帶來傳統風味，盡

顯粵菜精髓。其嶄新裝潢融合時尚，設計舒適亮麗，突顯空間感。翠亨邨精心烹調各款新鮮食材，以展

現傳統粵菜風味。翠亨邨入選為《Michelin Hong Kong mustsees 2012》及 Asia Tatler Dining香港最佳

食府 2012的推介餐廳。 

 

 
 
 
如有垂詢，請聯絡: 

美麗華集團市務及傳訊部 

郭  可－傳訊經理   電話：2315 5587   電郵：connie.kwok@miramar-group.com 

伍楚穎－助理傳訊經理  電話：2315 5471   電郵：adela.ng@miramar-group.com 
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